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VV&zeni hosté,

Opét se ndm blizi listopadové svatky mladého vina, ceského boZolé, tato vina jak jisté
vite se maji podavat podle tradice se svatomartinskou husou.

Na cétvrtek 11.11. 2010
pripravujeme Svatomartinské menu

Predkrm 49 K¢

50g Husijatra konfitovana v sadle, servirovana s kifupavym
domacim chlebem

Polévka 39 K¢

0.31 Silny kachni a husi wvar s €erstvou zeleninou, hlavkovym zelim
a strouhanym zazvorem

Hlavni jidlo 189 K¢

1/4 Pec€ena svatomartinska husa na bilém a erveném kysaném
zeli s doméacim houskovym a bramborovym knedlikem se smazenou
cibulkou.

Moucnik 49 K¢

100 g Doméaci bramboroveé tasticky plnéné povidlim sypané
oprazenou strouhankou, cukrem prelité maslem

Dale pak ve dnech od 15.11.210 - 20.11.2010
zvérinové hody

pro tyto dny jsme pripravily nasledujici jidelni listek,
k nahlédnuti na dalsi strané.

Pokud mate zajem o rezervaci v tyto dny volejte prosim na tel.¢islo 774 790 790,
nebo pozadejte obsluhujici personal.

Tésime se na Vasi navstévu, personal hotelu Rakovec

www.hotelrakovec.cz
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Zverinové hody

od 15.11.2010 - 20.11.2010

PREDKRMY
100g PInéné rajcatko zajeci fasi s mandlemi 49 Ke
80 g Zajeci pastika balena ve vybérove slaniné s brusinkami 49 Ke

80 g Jeleni carpaccio prokladané cerstvymi bylinkami

zdobené parmezanem a limetkou 99 Ke
100 g Grilovana zvérinova klobaska s kifenem a horéici 49 Ke
POLEVKY
0,31  Bramboracka s hfiby a zvérinovou klobaskou 49 Ke
0,31  Zvérinovy vyvar s masem, Spenatovymi nudlemi a zeleninou 39 Ke
HLAVNI CHODY
180 g Zvérinovy gulasek s krupicovymi noky ve slaninovém kabatku 139 Ke

180g Srnciragl na zeleningé a portském ving, domaci bramborové pusinky 149 K&
180g Dancikyta se Sipkovou omackou a karlovarskou Spickou 169 Ke

180g Kancivypecky se zadélavanym Spenatem,
bramborova rolada s cibulkou 129 Ké

180 g Mufloni nudlicky ve vlastni Staveé se smeési lesnich hub s haluskami 139 Ke

200 g Jeleni spiz s Eervenou cibuli, suSenymi Svestkami prelity brusinkovou
omackou s restovanymi fazolovymi lusky s slaninou 189 Ké

200 g Jeleni biftecky na Eesneku s houbovou omackou s pravych lisek

v pecené bramborové misce 249 Ké
DEZERTY
100g Tvarohova péna s maskarone s Eerstvymi jahodami
a skoFicovou trubickou 79 Ke
100 g Pecena cokolada s pistaciovymi orisky 79 Ke
2 Ks  Palaginka s tvarohovym krémem a lesnim ovocem, Slehacka 49 Ke

www.hotelrakovec.cz
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STUDENE PREDKRMY

100 g Parmska sunka 89 Ke
na cukrovém melounu, s parmazanem
100 g Carpaccio 99 Ke

Argentinska hovézi svickova nalozena v marinadé z pepirového koreni,
limetka, olivovy olej, habliny Parmezanu

2 ks Bruschetta 69 K¢

s rajCaty, Salotkou, Eesnekem a bylinkami

100 g Mozzarella prokladana rajcaty 69 Ké

cerstva bazalka, olivovy olej

POLEVKY

0,31 Hovézi vyvar s nudlemi

a jatrovym knedlickem plnénym syrem 35 Ke
0,31 Hribkova polévka s listovym Spenatem 39 Keé
0,31 Polévka dle denni nabidky 35 Ké

TEPLE PREDKRMY

100 g Restované zampionové hlavicky s bilym vinem 69 Ke¢
na olivovém oleji s Eerstvou sekanou petrZelkou a cesnekem

100 g Grilovany Kozi syr 89 Ke

na zeleném pepri s medem na variaci listovych salatu

100 g Grilovana mozarella 89 Ke
balena v parmské Sunce s jarnim saldtem alla romana

100 g Restovana Kriuti jatra s opecenou bruschetou 69 Ke

s hroznovym vinem, brusinkami, prelita demi-glasse omackou s port-
skym vinem

www.hotelrakovec.cz
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TESTOVINY

100 g Penne, Spagety - Lingvine, Fusilli, Torteliny,
Bramborové a Spenatové Gnocchi

Omacky k téstovinam dle vaseho vybéru:

250 g Aglio Olio 89 Ké
Restovany Eesnek na olivovém oleji s bylinkami a chilli papricky
250 g Alla Carbonara 119 Ké

Restovana pancheta se smetanou Salotkou, vejcem, parmezanem
a bilim peprem

250 g Quattro Formagi 119 Ke
Smetanova omacka se ¢tyFmi druhy syra

250 g Pomodoro 89 Ke
Drcena rajcata,Cesnek,bazalka

250 g Bolognese 99 Ke

Hovézi ragu na cerveném ving, esneku, provensalskych bylinkach

250 g Hovézi maso na nudlicky 139 Keé

s restovanou Salotkou,baby karotkou, cherry rajcaty a rukolou na
olivovém oleji

250 g Veprové panenské nudlicky ve smetanové omacce 129 Ké
se smesi pravych hub bylinek a €esneku

250 g Kureci nudlicky ve smetanové omacce 119 Ké
s listovym Spenatem a cesnekem

250 g Parmska sunka s cherry rajcaty 139 Ké
a grilovanou cuketou, Zampiony, lilkem, ervenou cibuli a platky
Cesneku

250 g Kousky lososa se suSenymi rajcaty 139 Ké

ve smetanové omacce s bazalkovym pestem

250 g Restovana cuketa,
cherry rajéata s cernymi olivami 119 Ké
spojené vyraznym pestem ze susenych rajcatek a esnekovym olejem

ZAPECENE TESTOVINY

350 g Lasagne s bolonskou omackou,Sunkou,rajcaty 139 Ké

350 g Penne zapecené s kurecim masem,
brokolici slaninou,se syrovou omackou 129 Ké

www.hotelrakovec.cz
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RIZOTA

350 g Rizoto s hribky a mozarellou 129 Ké

s restovanou €erstvou zeleninou, bylinkami, michané s parmezanem

350 g Kureci rizoto zdobené hoblinami parmezanu 129 Ké
s listovym Spenatem, smetanou, syrem mascarpone a cesnekem

350 Rizoto s Lososem s krevetami a limetkou 129 Ké
restovane s cerstvymi bylinkami prelité smetanou

350 g Rizoto z parmské Sunky 129 Ké
Salotky,bylinek a parmasanu

350 g Zeleninové rizoto 99 Ke

RYBY

180g Losos Steak 149 Ke

Marinovany v olivovém oleji, ving,bilinkach,cesneku a ,parmezanu

150 g Losos filet baleny v parmské Sunce 169 Ké
s matou a citrénovou omackou

250 g Pstruh s citronovym maslem 139 Ké
nalozeny ve smési bylin z Safranu, rozmarynu, tymianu

300 g Prazma Kralovska 189 Ké
Grilovana na ¢erstvych bylinkach,s maldonskou uzenou soli

200 g Tunak steak 349 K¢

Grilovany v sezamoveé krustg, sypany parmezanem

www.hotelrakovec.cz
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STEAKY - pripravované na lavovém grilu

150 g Vykosténé kureci stehno 99 Ke

marinované ve francouzské horcici

180g Kureci steak s bylinkovym maslem 129 Ké
na grilovacim americkém koreni

200 g Kureci kapsa 149 Ké
plnéna susenymi rajcaty

200 g Steak z veprové panenky 149 Ké
naloZeny v Eesneku a bylinkach

200 g Filetovana veprova panenka 169 Ké
S restovanymi hitibky na mésle s Eerstvou petrzelkou

200 g Veprova panenka 189 Ké
PInéna parmskou Sunkou,zape€ena gorgonzolou

300 g Veprowy caré steak 149 Ké
\lykosteny veprovy kotlet, pripraveny na grilu s bylinkovym maslem

250 g Steak s veprové Krkovicky 129 Ké

naloZeny ve smési korfeni Gyros

Teplé omacky: Studené omacky:

100 g Hor¢icova 100 g Peprova s povidlim

100 g Peprova se smetanou a nivou 100 g Rokforova

100 g Hribkova 100 g Barbecque

Cena omacek 39 Ké

www.hotelrakovec.cz
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DOPORUCUJEME

Hovézi maso pripravujeme vyhradné z plemen jihoamerickych mladych bykd,
na lavovém grilu.

200 g Ryb eye steak 199 Ké
steak — vysoky roSténec, nalozeny ve smési pepru

300 g Ryb eye steak 289 K¢
steak — vysoky rosténec, nalozeny ve smeési pepil

200 g Pfeffersteak 349 Ké
steak z pravé svickové, s omackou ze zeleného pepre

200 g Beef steak 349 K¢
steak z pravé svickové, naloZeny ve smési pepru

300 g Beef steak 449 Ke
steak z pravé svickové, naloZeny ve smeési pepri

400 g T - Bone steak 349 K¢

Vysoky roSténec a svitkova s délici kosti uprostied, koreni texas
a smes pepru

300 g Pecené jehnéci kolinko 249 K¢

podavané na Stouchanych bramborech pecené na cerstve zelening,
portském ving, drcenych rajéatech s rozmarynem a cesnekem

250 g Jehnéci kotletky 199 Ké
na smetanovych bramborovych nokach s restovanou panchetou
250 g Teleci Osobuco 229 K¢

grilované a jemné podusSene s cesnekem a se smesi hribl a rozmarynu

Teplé omacky: Studené omacky:

100 g Hor€icova 100 g Peprova s povidlim

100 g Peprova se smetanou a nivou 100 g Rokforova

100 g Hribkova 100 g Barbecque

Cena omacek 39 Ké

www.hotelrakovec.cz
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TRADICNI KUCHYNE

150 g Smazeny syr Ementaler 99 Ke

Brusinky, tatarska omacka, hranolky

200 g Kbruati jatra na rostu 129 Ké

s cibuli a hor¢ici

200 g Vidensky rizek s teleci kyty 149 Ké
Pravy viderisky Fizek s teleci kyty

200 g Porthaus 149 Ké

Smazena rosténa marinovana cesnekem

900 g Pecena veprova zebra 189 Ké
a) s marinadou z ¢erného piva, a barbecue omacky
b) s pikantni medovou marinadou

1 kg Pecené veprové koleno 249 K¢
Kren, hor€ice, kozi rohy, domaci chléb

350 g Prkno plné masa s kosti 189 Ké

Spalik zeber, kureci stehno s kosti, vepirovy kotlet s kosti

150 g Tatarak 199 Ké

z argentinske prave svickove, topinky, cesnek

www.hotelrakovec.cz
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SALATY OBEDOVE

350 g Salat s filovanym kurecim steakem 149 Ké

variace listovych salatu, rajcata, paprika, okurek, bazalkové pesto

350 g Salat s kousky restovaného lososa
kapany balzamiko - medovym dipem 149 Ké

variace listovych salatu, rajcata, paprika, okurek

350 g Variace listového ledového salatu
s cherry rajéaty, hor¢ico-medovy dresing, toasty 129 K¢
zapeceneé kozim syrem ledovy salat, kaderavy salat,rucola

350 g Caesar salat 129 Ké

listy Fimského salatu, promichané s an¢ovickovym dresinkem, ozdo-
beny grilovanou panchetou, krutony, hoblinkami parmezanu

SALATY PRILOHOVE

200 g Recky salat 69 K&

150 g Balkansky salat 49 Ke
rajCata, paprika, okurek, balkansky syr

150 g Okurkovy salat 49 Ké
zakysana smetana, sul, esnek

150 g Rajcatovy salat 49 Ké

bazalka , Salotka

180g Salatova variace 79 Ké

hlavkovy salat, kaderavy salat, platky restované slaniny, parmezan,
sladkokysely nélev

www.hotelrakovec.cz
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PRILOHY

180 g Hranolky 29 Ke
180 g Americké brambory 29 Ke
200 g Baby brambirky s maslem a petrzelkou 29 Ké
200 g Tyrolské brambory 45 Ké
s cibulkou, slaninou, zakysana smetana
200 g Bramborova kase zapecena syrem 39 Ké
200 g Opekané brambory s rozmarynem a ¢esnekem 39 Ke
200 g Smetanové bramborové platky s bylinkami 45 Ké
200 g Pikantni bramborové platky se slaninou a cibuli 39 Ke
150 g Dusena ryze 25 Ke
200 g Grilovana cerstva zelenina na olivovém oleji 99 Ké
s platky Cesneku Salotka, Zampidny, cuketa, lilek, cherry rajcata

200 g Restované fazolky se slaninou 49 Ke
200 g Spenat listovy se smetanou a desnekem 49 Ké
200 g Grilovany klasek kukurice 39 Ke
200 g Kukuriéna zrna na masle 39 Ke
200 g Hraskové lusky 49 Ké

75 g Bylinkové maslo 29 Ke
100 g Tatarska omacka - domaci 19 Ké
100 g Kecup 19 Ké

PECIVO

1 ks Domaci bochnik chleba 29 Ké
s kmninem a bylinkovym maslem

1 ks Bageta stiredni 15 Ké

1 ks Kaiserka 6 K¢

1 ks Ciabatta 8 Ke
Couvert 9 K¢

www.hotelrakovec.cz
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MOUCNIKY

1 ks Medovnik 69 K¢
1 ks Domaci Tiramisu 69 K¢
1 ks Mascarpone 69 Ké

melirované hustou ¢okoladou z liskovych oriskd, doplnéné karame-
lovou trubickou se skofici, vanilkovou zmrzlinou a physalisem zdobené
vanilkovou zmrzlinou a vinnou omackou, Slehacka

100 g Karamelovy bisquite 49 Ké
150 g Horké lesni maliny se slehackou 69 Ké

2 ks Cerstvé palacinky s tvarohem
a ovocem dle vlastniho vybéru 69 Ké
maliny, bortvky, banan, broskev, jahody

www.hotelrakovec.cz
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ALKOHOLICKE NAPOJE

0,08 | Cinzano bianco, dry, rosso, rosé 39 Ké
0,04 | Campari Bitter 49 K¢
0,04 1 Vajecny likér 29 K¢
0,04 1 Griotka 29 Ké
0,041 Rum 29 K¢
0,04 | Fernet 35 Ké
0,04 | Magister 35 Ké
0,04 | Becherovka 35 Ké
0,041 Zelena 29 K¢
0,04 | Vodka Jelcin, ¢ira, ovocné 39 K¢
0,04 | Slivovice 39 Ké
0,04 |1 Bacardi rum 39 Ké
0,04 | Tequila 49 K¢
0,04 | Gin Beefeater 49 Ké
0,04 | Jagermeister 49 Ké
0,04 1 Malibu 39 Ké
0,041 Tullamore 49 Ké
0,04 | Jack Daniels’ 59 K¢
0,041 Jim Beam 49 Ké
0,041 Metaxa 59 Ke

www.hotelrakovec.cz
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NEALKOHOLICKE NAPOJE

0,251 Pepsi 29 Ké
0,251 Mirinda 29 Ké
0,251 7up 29 Ké
0,251 Canada Dry 29 Ké
0,251 Juice Toma 29 Ké
0,251 Schweppes 29 Ke¢
0,201 Ledovy ¢aj - citron, broskev 25 Ké
0,331 Mattoni 19 Ké
0,251 Aloe Vera 29 Ké
0,251 Red Bull (plechovka) 49 K¢
0,101 Juice 100% fresch 19 Ke
PIVA
0,301 Pilsner Urquell 12° 20 ke
0,501 Pilsner Urquell 12° 33 K¢
0,501 Radegast nealkoholické 29 Ké
0,501 Pilsner Urquell 12°lahev 39 Ké
Vratna zaloha lahev 3 K&

www.hotelrakovec.cz
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TEPLE NAPOJE

Turecka kava 19 Ké
Espresso, Espresso piccolo 29 Ke
Cappuccino 39 K¢
Mocca Macchiato 35 Ké
Latte Macchiato 49 Ke
Videnska kava 39 Ke
Alzirska kava 39 Keé
Irska kava 49 Ke
BABY Cappuccino 45 Ke
1/3 obilna kava, 1,/3 mléko, 1/3 mlééna péna

Caj Lipton 25 K&
Grog 39 Ke
Svarené vino 39 Ké
Prava horka ¢okolada klasic, bila 39 Ké
Smetana do kavy 4 Ke

V8echny druhy kdvy VAdm na prani pripravime i bez kofeinu.

CHUTOVKY

Tycinky 19 K¢
Arasidy 19 Ké
Mandle 39 Ke
Pistacie 39 Keé
Chipsy 29 Ké
CUKROVINKY

Tatranky 9 K¢
Fidorka 9 Ke
Bananek v cokoladé 11 Ké
Kofila 11 Ké
Zwjkacky 19 Ké

www.hotelrakovec.cz
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bila privlastkova

Chardonnay pozdni sbér 2008

Moravino Valtice

Elegantni Chardonnay aroma Zlutych jablicek, broskve a espritu exatického
ovoce. V chuti je svezi s dlouhym dozvukem.

Vyborné doplni plody more, téstovinové pokrmy, smetanové omacky,
maso na rozni nebo steaky.

Miiller thiirgau kabinet 2009
Vinarstvi Skoupil

Vino svétlé se zelenoZlutym odstinem. S muskatovou vini s ovocnymi
odstiny. V chuti mizeme hledat citrusové plody angrestu a grapefruitu.

Je znamenity ke studenym predkrmtm, delikdtnim zeleninovym salattim
a k jemnym drabezim specialitdm.

Ryzlink rynsky pozdni shér 2008

Vinarstvi Sonberk

VVino ma zlatozelenkavou barvu, |akavou kvétinovou vini, az rostlinou vani
po lipg, limetce s jemnymi podtény medu a petroleje, s pevnou mineralni
strukturou téla, s dlouhou a Stavnatou dochuti.

Vhodné ke sladkovodnim rybam, k bilym masum.

cervena privlastkova

Frankovka pozdni shér 2007

Moravino Valtice

Vino se predstavuje rubinovou az purpurové ¢ervenou barvou s fialovymi
nadechy. Jeho viné je vyraznd, ovocna s korenitymi aromaty. Chut je
tepla s kulatym télem, jemnymi kyselinami a nasladlou tfislovinou.

Hodi se podavat k tmavym masim, zveriné ,vyrazné korenénym jidlim
a syrum se zelenou plisni.

Modry Portugal pozdni shér 2008

Vinarstvi Skoupil

Vino vyssi granatoveé barvy s fialovymi odlesky. Ve vani a chuti se primarné
objevuji tony pripominajici maliny a ostruziny podeprene jemnym trislem.
Bude dlstojnym partnerem pro rizné Gpravy tmavych a pecenych mas.

Zweigeltrebe roénikovy 2005
Vinarstvi Tanzberg

Vino vyrazné rubinovo cihlové barvy, vané vyrazna, ovocna, pripominajici
plody €erného lesniho ovoce, dokreslenad vuni Eokolady. Chut sametova,
kulata, ovocna s jemnou trislovinou.

Bude dustojnym partnerem pro steaky, méné korfenéné Upravy Eervenych
mas, plisfnovym syrlim a zvering.

299 Ke

249 Ke

349 Ke

299 Keé

349 Ke

229 Keé

www.hotelrakovec.cz
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bila jakostni

Chardonnay
Saldorf- Modry Sklep

Pro toto znamenité Chardonnay charakteristicka viné s tény orisku a cit-
rusovych plodd. Chut je pIna a jemné koFenita.

Vyborné doplni plody more, uzenou rybu, maso na rozZni nebo steaky.
Vyteéné je k meékkym syram.

Sauvignon

Saldorf- Modry Sklep

Chut je jemna, svéZi a zcela koresponduje s vani.Vino plsobi jemné,
lahodné a prijemné. V dochuti vas okouzli zralé citrusy v kombinaci se
svezi kyselinou.

Vino Ize urcité doporucit ke kozim syrdm a chrestu, vyraznym Upravam
ryb a rypbam uzenym. Dale se hodi k bilym omackam a téstovinam.

Rulandské sedé
Vinarstvi Baloun

Po privonéni vas potési atraktivni tdny po medu a citrusovém ovoci. Na
jazyku ocenite hladkost a Cistotu projevu. Na dochuti muZete objevit
prijemné vanilkové tony.

Toto vino doporucujeme k téstovindm nebo kufecimu masu.

cervena jakostni

Rulandské modré

Vinarstvi Baloun

Barva vina je tmavé granatové cervena s cihlovymi okraji. Viné diky
vyzralosti hroznt pripomind tmavé lesni ovoce s dominantnimi téony
jahod, nalezneme v ni také ve vzajemném souladu stopy kiize, marmelady
a divociny.

Toto vino doporucujeme podavat napriklad k hovézimu masu nebo
ZVEFINg.

Cabernet Souvignon

Vinarstvi Baloun

Barva vina je tmavé granatova, vyrazna s tmave fialovymi odlesky. Vané je
intenzivni a bohata, pripominajici erny rybiz a plané tiesSne.

Doporucujeme podavat k vyrazngjSim upravam tmavych mas, ke zvéringé
a ke steaktim.

Svatovavrineckeé

Saldorf- Modry Sklep

Toto vino je velmi oblibené pro svoji tmavoéervenou grantovou barvu
s fialovymi odstiny, piijemnou vani pripominajici zralé visngé, Svestky i
povidla. Jeho chut je mimoradné pina a bohata.

Vyborné se hodi k tmavym masum, zvéring, huse nebo kachné. Skvélé je
k mekkym syram.

hotelrakovec.cz
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Vina ruzova jakostni
Rosé 149 K¢

Chateau Bzenec

Vysoce jakostni vino ocenéné na mezinarodni vystavé zameérené na rose
vina. Barevny odstin vina ej lehce nartzovély, vznikly velmi kratkou mac-
eraci Cervenych hroznd.Vané vina je prijemné osvézujici s tény lesnich
plodd a suSenych bylin. Chut je dokonale harmonicka, s vyvazenym
pomérem zbytkového cukru a kyselinek, které podtrhuji jeho Stavnatost
a pitelnost.

Chateau Bzenec rosé doporucujeme piti jako mladé vino, nejlépe se hodi
ke grilovanym specialitam a rybam.

Sekty, Sumiva vina a champagne

Lambrusco Emillia rosso, bianco 180 Ké
Cava Perre Ventura 299 Ké
Bohemia sekt demi sec 249 Ke
Mumm Cordon rouge 1999 K¢
Piper Heidsick brut 1499 Ké

Rozlévana vina

0,21 Bilé nebo cervené 29 Ké

www.hotelrakovec.cz







